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LAMPIRAN 1. Determinasi nanas 
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LAMPIRAN 2. Determinasi lerak 
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LAMPIRAN 3. Karakteristik  eco-enzyme 

Table 11. Hasil uji karakteristik eco-enzyme 

Gambar Hasil 

 

Asam asetik 

(+) mengandung asam asetik dengan 

terbentuknya endapan 

 

Asam laktat 

(+) mengandung asam laktat 

terjadinya perubahan warna merah-

coklat 

 

Flavonoid  

(+) mengandung flavonoid terjadinya 

perubahan warna merah, kuning, 

jingga 

 

Alkaloid  

(+) mengandung alkaloid dengan 

terbentuknya endapan warna coklat 
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Saponin  

(+) mengandung saponin dengan 

ditandai adanya busa 

Gambar 18 Karaterisasi eco-enzyme   
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LAMPIRAN 4. Evaluasi sedian sabun cair 

Table 12. Hasil evaluasi formula sabun cair 

a. Uji organoleptic 

Table 13 Uji organoleptik 

Parameter F0 F1 F2 F3 

Tekstur Kental  Kental  Kental  Kental  

Warna Bening  Coklat  Coklat  Coklat  

aroma Tidak 

beraroma 

Khas eco-

enzyme dan 

lerak 

Khas eco-

enzyme dan 

lerak 

Khas eco-

enzyme dan 

lerak 

 

Gambar 19 Formulas sabun cair 

b. Uji pH  

Table 14 Uji pH 

Replikasi F0 F1 F2 F3 

1 11,69 5,21 4,33 4,6 

2 11,55 5,34 4,49 4,5 

3 11,43 5,51 4,69 4,34 

Rata-rata±SD 11,55±0,13 5,35±0,15 4,50±0,18 4,48±0,13 
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Gambar 20 Uji pH   

c. Uji visikositas 

Table 15 Uji visikositas 

 

Replikasi F0 F1 F2 F3 

1 426 636 510 470 

2 460 410 560 453 

3 490 570 623 536 

Rata-

rata±SD 458,6±32,02 538,6±116,21 564,3±56,62 486,3±43,84 

 

 

Gambar 21 Uji Viskositas 

d. Uji bobot jenis 

Table 16 Uji bobot jenis 

 

Replikasi F0 F1 F2 F3 
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1 1,127 1,08 1,131 1,089 

2 1,01 1,086 1,132 1,092 

3 1,112 1,135 1,127 1,4 

Rata-

rata±SD 

1,083±0,06

3 1,10±0,030 

1,13±0,002

6 

1,09±0,005

6 

 

 

Gambar 22 Uji bobot jenis 

 

e. Uji tinggi busa 

Table 17 Uji tinggi busa 

Replikasi F0 F1 F2 F3 

1 69,7 66,6 75,5 69,3 

2 72,2 73,3 66 67,3 

3 67,4 72,6 62,1 69,6 

Rata-rata±SD 69,7±2,40 70,8±3,68 67,8±6,89 68,7±1,25 

 

 

Gambar 23 Uji tinggi Busa 



71 
 

 
 

 

f. Uji antibakteri 

Table 18 Uji antibakteri 

Replikasi F0 F1 F2 F3 

1 22 20,2 19,7 19,2 

2 22,1 22,6 19,7 20,7 

3 20,4 21,6 21 21,3 

Rata-rata±SD 21,5±1,0 21,5±1,2 20,1±0,8 20,4±1,1 

 

 

Gambar 24 Pengamatan Aktivitas Antibakteri 

g. Uji pH (cycling test) 

Table 19. Uji pH (Cycling test) 

Siklus  F0 F1 F2 F3 

1 11,56±0,130 5,40±0,098 4,48±0,197 4,48±0,131 

2 11,39±0,137 5,24±0,021 4,34±0,289 4,32±0,147 

3 11,29±0,203 5,00±0,365 4,31±0,312 4,34±0,148 

4 11,52±0,072 5,33±0,127 4,30±0,376 4,36±0,207 

5 11,23±0,052 5,61±0,181 4,40±0,365 4,47±0,231 

6 10,62±0,178 5,73±0,012 4,81±0,301 4,86±0,150 

 

Table 20. Uji viskositas cycling test 

Siklus  F0 F1 F2 F3 
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1 458,7±32,0 538,7±116,2 564,3±56,6 486,3±43,8 

2 470,3±25,0 543,0±122,4 524,0±23,1 507,3±65,9 

3 466,3±28,7 521,7±417,5 533,0±267,3 513,0±70,0 

4 901,7±51,0 1084,3±271,1 1062,3±64,4 977,7±60,1 

5 468,7±31,9 548,7±137,4 519,7±37,6 513,3±49,3 

6 471,7±21,4 551,0±130,0 525,3±28,4 504,3±65,6 
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LAMPIRAN 5. Hasil analissis data statistik 

Table 21. Hasil data statistic uji pH 
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Table 22. Hasil data statistic uji viskositas 
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Table 23. Hasil data statistic Uji bobot jenis 
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Table24. Hasil data statistic uji tinggi busa 
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Table 25. Hasil data statistic Stabilitas pH cycling test  
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Table 26. Hasil data statistic uji Stabilitas viskositas cycling test 
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LAMPIRAN 6. Poster 
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LAMPIRAN 7. Turnitin 
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LAMPIRAN 8. Bimbingan 
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LAMPIRAN 9. CV 

 

 


