BABV
KESIMPULAN

5.1 Kesimpulan

Dari analisis yang dilakukan asam lemak yang paling banyak
terdeteksi adalah pada ekstrak lipid dengan metode ekstraksi bligh dyer.
Total asam lemak yang didapatkan adalah 12 senyawa asam lemak, dengan
10 senyawa asam lemak jenuh, dan 12 senyawa asam lemak tak jenuh
yaitu, 4-Hexenoic acid, 9-Octadecenoic acid, trans-13-Octadecenoic acid,
cis-Vaccenic acid, cis-13-Octadecenoic acid, Oleic Acid, 6-Octadecenoic
acid, 11-Octadecenoic acid, 2-Octadecenoic acid, 14-Octadecenoic acid,

13-Octadecenoic acid, 12-Octadecenoic acid.
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