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LAMPIRAN 

 

Lampiran  1. Hasil Determinasi Tanaman 
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Lampiran  2. Pengolahan Bahan dan Pembuatan Simplisia 

   
(1) Pengumpulan bahan 

baku sebanyak ±8 

kg 

(2) Sortasi basah 

   

 

 
(3)  Perajangan (5) Sortasi kering 

   
(4) Pengeringan (6) Penghalusan 

   
Serbuk simplisia kulit dan daging buah kawista muda 

(1,605 kg dan 1,090 kg) 

(7) Pengepakan 
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Lampiran  3. Penetapan Karakterisasi Simplisia  

Pengujian Hasil 

Susut pengeringan 

(Metode dengan 

mouisture balance) 

 
    Daging buah: 6,49% 

  
Kulit buah: 8,40% 

Kadar air 

(Metode destilasi) 

 
Daging buah 

T0 = 3,4 mL 

T1 = 3,7 mL 

 
Kulit buah 

T0 = 3,4 mL 

T1 = 3,8 mL  

Kadar abu 

(Alat: tanur, suhu 

600oC selama 30 

menit) 

 
Daging buah: 9% 

 
Kulit buah: 4% 

Kadar sari larut air 

 

(a) Daging buah: 39% 

(b) Kulit buah: 9% 

 

 

8% 6% 

(a) (b) (b) 



65 

 

 

 

Lampiran 3. (Lanjutan) 

Kadar sari larut 

etanol 

      

(a) Daging buah: 44% 

(b) Kulit buah: 10% 

 

Perhitungan: 

1. Kadar Air 

Sampel Kulit Kawista Muda   

Bobot sampel = 5 gram 

T0 = 3,4 mL 

T1 = 3,8 mL 

 

Kadar Air = 
(T1−T0)

bobot sampel
 x 100% 

            = 
(3,8 mL −3,4 mL)

5 g
 x 100% 

                 = 
0,4 mL

5 g
 x 100% 

Kadar Air = 8% 

 

Sampel Daging Buah Kawista Muda   

Bobot sampel = 5 gram 

T0 = 3,4 mL 

T1 = 3,7 mL 

 

 

 

 

(a) (b) 
(b) (a) 
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Lampiran 3. (Lanjutan) 

Kadar Air = 
(T1−T0)

bobot sampel
 x 100% 

            = 
(3,7 mL −3,4 mL)

5 g
 x 100% 

                 = 
0,3 mL

5 g
 x 100% 

Kadar Air = 6% 

 

2. Kadar Abu Total 

Hasil Perhitungan Penetapan Kadar Abu Total Simplisia 

Sampel W (krus 

kosong) (g) 

W (krus + 

bahan) (g) 

W (krus + 

abu) (g) 

 Kadar 

abu (%) 

Buah 32,81 32,91 32,91 9 

Kulit 24,45 25,45 24,49 4 

 

Keterangan:  

W (krus kosong) = a 

W (krus + bahan) = b 

W (krus + abu) = c 

Sampel Daging Buah Kawista Muda   

Kadar abu total = 
c−a

b−a
 x 100% 

           = 
32,91−32,81

33,91−32,81
 x 100% 

            = 
0,1

1,1
 x 100% 

Kadar abu total = 9% (memenuhi syarat <16,6%) 
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Lampiran 3. (Lanjutan) 

 

Sampel Kulit Kawista Muda   

Kadar abu total = 
c−a

b−a
 x 100% 

           = 
24,49−24,45

25,45−24,45
 x 100% 

           = 
0,04

1
 x 100% 

Kadar abu total = 4% (memenuhi syarat <16,6%) 

 

3. Kadar Sari Larut Air 

Sampel Kulit Kawista Muda   

Berat bahan awal = 5 gram 

Berat cawan kosong  = 37,90 gram 

Berat cawan + sampel yang digunakan = 56,50 gram 

Berat cawan + hasil pengeringan = 37,99 gram 

 

Kadar sari larut air = 
Berat sari larut air

Berat bahan awal
  x 

100

20
  x 100% 

     = 
(37,99−37,90) gram

5 gram
  x 

100

20
  x 100% 

Kadar sari larut air = 9% 

 

Sampel Daging Buah Kawista Muda   

Berat bahan awal = 5 gram 

Berat cawan kosong  = 124,88 gram 

Berat cawan + sampel yang digunakan = 143,79 gram 

Berat cawan + hasil pengeringan = 125,27 gram 

Kadar sari larut air = 
Berat sari larut air

Berat bahan awal
  x 

100

20
  x 100% 

     = 
(125,27−124,88) gram

5 gram
  x 

100

20
  x 100% 

Kadar sari larut air = 39% 
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Lampiran 3. (Lanjutan) 

 

4. Kadar Sari Larut Etanol  

Sampel Kulit Kawista Muda   

Berat bahan awal = 5 gram 

Berat cawan kosong = 33,20 gram 

Berat cawan + sampel yang digunakan = 48,74 gram 

Berat cawan + hasil pengeringan = 33,30 gram 

 

Kadar sari larut etanol = 
Berat sari larut air

Berat bahan awal
  x 

100

20
  x 100% 

           = 
(33,30−33,20) gram

5 gram
  x 

100

20
  x 100% 

Kadar sari larut etanol = 10% 

 

Sampel Daging Buah Kawista Muda   

Berat bahan awal = 5 gram 

Berat cawan kosong = 82,60 gram 

Berat cawan + sampel yang digunakan = 98,81 gram 

Berat cawan + hasil pengeringan = 83,04 gram 

Kadar sari larut etanol = 
Berat sari larut air

Berat bahan awal
  x 

100

20
  x 100% 

           = 
(83,04−82,60) gram

5 gram
  x 

100

20
  x 100% 

Kadar sari larut etanol = 44% 
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Lampiran  4. Ekstraksi 

 

Metode refluks (kulit 

buah kawista muda) 

 

Metode sohxlet (daging 

buah kawista muda) 

 

Penyaringan hasil 

ekstraksi 

 

Proses pemisahan pelarut dan ekstrak, pemekatan 

 

Hasil pemekatan ekstrak 

  
(a)                                (b) 

Hasil ektrak (a) kulit buah dan (b) daging buah kawista muda 

 

Perhitungan: 

1. Metode Soxhlet (Buah Kawista Muda) 

Bobot total ekstrak = 194,18 gram 

Bobot bubuk simplisia total = 400 gram  
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Lampiran 4. (Lanjutan) 

 

Rendemen ekstrak = 
Bobot total ekstrak

Bobot bubuk simplisia total 
 x100% 

                        = 
194,18 gram

400 gram  
 x100% 

Rendemen ekstrak = 48,545% → 48,55% (memenuhi syarat >10%) 

 

5. Metode Refluks (Kulit Kawista Muda) 

Bobot total ekstrak = 104,26 gram  

Bobot bubuk simplisia total = 600 gram  

Rendemen ekstrak = 
Bobot total ekstrak

Bobot bubuk simplisia total 
 x100% 

                        = 
104,26 gram

600 gram 
 x100% 

Rendemen ekstrak = 17,376% → 17,38% (memenuhi syarat >10%) 
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Lampiran  5. Penapisan Fitokimia 

Pengujian EKB EDB Ket Hasil 

Alkaloid 

  

a. Blanko  

b. Mayer 

c. Dragendrof 

d. Bouchardat 

 

(+) 

 

Flavonoid 

 
 

a. Blanko  

b. Flavonoid 

 

(+) 

Saponin 

 

  

a. Blanko  

b. Saponin 

 

(+) 

Tanin 

  

a. Blanko  

b. Tanin 

 

 

(+) 

Steroid 

  

a. Blanko  

b. Steroid  

 

(-) 

Terpenoid 

  

a. Blanko  

b. Terpenoid 

 

(+) 

 

 

b c 

 

 

d 
d c 

b a b a 

b 

 

 

b 

 

 

a 

 

 

b b a a 

a 

b a 

b 

b a 

a 

b a 

a b 
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Lampiran  6. COA Salmonella typhimurium ATCC 14028 
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Lampiran 6. (Lanjutan) 
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Lampiran  7. COA Bakteri Shigella flexneri ATCC 12022 
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Lampiran 7. (Lanjutan) 
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Lampiran  8. Uji Aktivitas Antibakteri 

Kultur murni 

 
Peremajaan 

bakteri 

    
S. flexneri ATCC 12022 

 

    
Salmonella typhimurium ATCC 14028 

 

 

 

 

 

 

 

a. Salmonella typhimurium 

ATCC 14028 

b. S. flexneri ATCC 12022 

 
 
a 

 b 
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Lampiran 8. (Lanjutan) 

Optimasi 

antibiotik 

ciprofloxacin 

infus 

  
A. S. flexneri ATCC 12022 dengan DDH ±20 mm (aktivitas 

kuat) pada konsentrasi 100 ppm 

B. Salmonella typhimurium ATCC 14028 dengan DDH ±20 

mm (aktivitas kuat) pada konsentrasi 100 ppm 

 

Optimasi 

larutan 

DMSO  

    
(a)                                             (b) 

Optimasi larutan DMSO pada (a) S. flexneri ATCC 12022 dan 

(b) Salmonella typhimurium ATCC 14028 menunjukkan tidak 

ada DDH. 

Kontrol 

negatif dan 

kontrol 

ekstrak 

 
 

 

 

 

A 

 
1000 ppm 

100 ppm 

10 ppm 

1 ppm 

1000 ppm 

1 ppm 

100 ppm 

10 ppm 
B 

1% 2,5% 

5% 

1% 

2,5% 

5% 
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Lampiran 8. (Lanjutan) 

Hasil Uji Aktivitas Ekstrak Etanol Kulit dan Daging Buah Kawista Muda terhadap 

Shigella flexneri  dan Salmonella typhimurium 

  
 

 

Kulit Buah Kawista Muda terhadap Salmonella typhimurium 

   
Daging Buah Kawista Muda terhadap Salmonella Typhimurium 

   
Kulit Buah Kawista Muda terhadap Shigella flexneri  

   
 

Daging Buah Kawista Muda terhadap Shigella flexneri 

 

 

K (+) 40% 

50% 

5% 

2,5% 

20% 

10% 

20

% 

4

0 

4

0 

40% 

K (+) 

50% 

20% 

10% 

5% 

2,5% 

K (+) 

2,5% 

5% 

50% 

20% 

40% 

10% 

K (+) 
5% 

2,5% 

50% 

20% 

10% 

 40% 

K (+) 

50% 

40% 

2,5% 

 5% 

20% 

10% 

K (+) 

5% 

10% 

40% 

 50% 

2,5% 

20% 

K (+) 

20% 

10% 

50% 

 40% 

2,5% 

5% 

K (+) 

50% 

40% 

10% 

5% 

20% 

2,5% 

K (+) 

40% 

 50% 

10% 

20% 

2,5% 5% 

K (+) 

40% 

50% 

2,5% 

5% 

20% 

10% 

K (+) 

20% 

10% 

5% 

 5% 

40% 

50% 
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Lampiran 8. (Lanjutan) 

 

Perhitungan: 

Optimasi antibiotik 

➢ Antibiotik ciprofloxacin infus 200 mg/ 100 mL 

= 2 mg / mL 

= 2000 µg/ mL 

= 2000 ppm 

➢ Pelarut: aquadest steril 

➢ Konsentrasi pengenceran antibiotik: 

a. 1000 ppm            

V1 x N1 = V2 x N2 

V1 x 2000 ppm = 10 mL x 1000 ppm 

                    V1 = 5 mL 

b. 100 ppm 

V1 x N1 = V2 x N2 

V1 x 1000 ppm = 10 mL x 100 ppm 

                              V1 = 1 mL 

c. 10 ppm 

V1 x N1 = V2 x N2 

V1 x 100 ppm = 10 mL x 10 ppm 

                    V1 = 1 mL 

d. 1 ppm 

V1 x N1 = V2 x N2 

V1 x 10 ppm = 10 mL x 10 ppm 

                    V1 = 1 mL 
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Lampiran 8. (Lanjutan) 

Konsentrasi ektrak kulit dan daging buah kawista muda 

➢ Pelarut DMSO 5 % = 5 mL DMSO 100% di ad Aqudest steril 100 mL 

➢ Larutan induk: 500.000 ppm (2,5 g ekstrak kulit dan daging buah kawista 

muda, dilarutkan dalam 5 mL DMSO 5%) 

➢ Konsentrasi pengenceran ekstrak: 

a. 400.000 ppm 

V1 x N1 = V2 x N2 

V1 x 500.000 ppm = 5 mL x 400.000 ppm 

                          V1 = 4 mL 

b. 200.000 ppm 

V1 x N1 = V2 x N2 

V1 x 400.000 ppm = 5 mL x 200.000 ppm 

                          V1 = 2,5 mL 

c. 100.000 ppm 

V1 x N1 = V2 x N2 

V1 x 200.000 ppm = 5 mL x 100.000 ppm 

                          V1 = 2,5 mL 

d. 50.0000 ppm 

V1 x N1 = V2 x N2 

V1 x 100.000 ppm = 5 mL x 50.000 ppm 

                         V1 = 2,5 mL 

e. 25.000 ppm 

V1 x N1 = V2 x N2 

V1 x 50.000 ppm = 5 mL x 25.000 ppm 

                        V1 = 2,5 mL 
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Lampiran  9. Mikrodilusi 

Perhitungan: 

1. Konsentrasi ektrak kulit dan daging buah kawista muda 

Larutan induk ekstrak: 65.536 ppm  

65.536 ppm= 65.536 µg/mL→ Ditimbang ekstrak kulit dan daging buah 

kawista muda sebesar 0,328 g dilarutkan dalam 5 mL DMSO 5% 

 

2. Suspensi bakteri 

Diencerkan inokulum untuk menyesuaikan standar 0,5 McFarland (1,5 x 108 

CFU/mL) → Pengenceran pertama hasil Mc. Farland dipipet 1 mL yang 

memenuhi syarat pada rentang 0,08 abs-0,12 abs, lalu diencerkan dengan 

aquadest steril 10 mL (5 x 106 CFU/mL)→.Konsentrasi akhir bakteri dalam 

tiap well menjadi 5,0 x 104 CFU/0,1 mL  

 

3. Konsentrasi antibiotik 

➢ Antibiotik ciprofloxacin infus 200 mg/ 100 mL 

= 2 mg / mL 

= 2000 µg/ mL 

= 2000 ppm 

➢ Pelarut: aquadest steril 

➢ Konsentrasi pengenceran antibiotik  ciprofloxacin 1000 ppm:            

V1 x N1 = V2 x N2 

V1 x 2000 ppm = 10 mL x 1000 ppm 

                    V1 = 5 mL 
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Lampiran 9. (Lanjutan) 

 

Absorbansi hasil 

inokulum Shigella 

flexneri adalah 0,113 

dan Salmonella 

typhimuriumadalah 

0,083 abs 

  

Absorbansi hasil 

inokulum Shigella 

flexneri adalah 0,095  

dan Salmonella 

typhimurium adalah 

0,102 abs 
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++  ++  ++   ++   ++    +      +    - 

Lampiran 9. (Lanjutan) 

Hasil penentuan KHM metode mikrodilusi 

Ekstrak etanol kulit dan daging buah kawista muda (Shigella flexneri) 

Hasil Keterangan 

 
Tampak atas 

 
Tampak bawah 

KHM: 

Kulit buah= 

16.384 ppm 

Daging buah=  

32.768 ppm 

Ciprofloxacin= 

6,25 ppm 

 

 

 

 

Interpretasi 

Ket: 

 - = jernih  

+ = keruh/ada 

endapan 

++ = keruh dan 

ada endapan 

 
 

 

Absorbansi: 

Kulit buah= 

0,1949;1,4494; 

1,6828 

Daging buah= 

1,9040; 

1,0981; 1,5667 

 

 

- 

 
 

- 
- 
 
 
- 

- 

- 

- 

- 

- 

 

 

+ 
+ 
 

+ 

++ 

++ 

++ 

++ 

++ 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

 

 

++ 

++ 

++ 

++ 

++ 

++ 

++ 

++ 

 

 

-     -     -     -     -    -      -    - 
++  ++  ++   ++   ++    +      -    - 

 -     -     -      +     +      -      -    -      

+      +    - 
++   ++   ++   ++    ++    +     +   - 

+      +      +    - ++   ++   ++   ++    ++    +     +   - 

+      +      +    - -     -     -     -     -    -      -    - 

+   +     +    -     -    -      -    - 

++  ++  ++   ++   ++     +      -    - 

K. DMSO  

K. EKB  

K. EDB  

] EKB  

] EDB  

K. Ab  

 Ab  

K (-) K (+)  K. DMSO + bakteri  
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++  ++  ++   ++   ++    +      +    - 

Lampiran 9. (Lanjutan) 

Ekstrak etanol kulit dan daging buah kawista muda (Salmonella typhimurium) 

Hasil Keterangan 

 
Tampak atas 

 
Tampak bawah 

KHM: 

Kulit buah= 

8.192 ppm 

Daging buah = 

32.768 ppm 

Ciprofloxacin= 

12,5 ppm 

 

 

Interpretasi 

Ket: 

 - = jernih  

+ = keruh/ada 

endapan 

++ = keruh dan 

ada endapan 

 
 

  

Absorbansi: 

Kulit buah= 

0,1730;0,3305; 

1,5589 

Daging buah= 

1,3560; 

1,5941; 1,5769 

 

 

 

- 

  

- 
- 
 
 
- 

- 

- 

- 

- 

- 

 

 

- 
- 

 - 

- 

- 

- 

- 

- 

++ 

++ 

++ 

++ 

++ 

++ 

++ 

++ 

 

 

-     -     -     -     -    -      -    - 

 -     -     -      +     +      +      -    - 

+      +      +    - ++   ++   ++   ++    ++    ++   ++   - 

+      +      +    - ++   ++   ++   ++    ++    ++   ++   - 

+      +      +    - -     -     -     -     -    -      -    - 

+   +     +     +     -    -      -    - 

++ 

++ 

++ 

++ 

++ 

++ 

++ 

++ 

 

 

++  ++  ++   ++   ++     -      -      - 

++  ++  ++   ++   ++     -       -     - 

K. EKB  

] EKB  

K. EDB  

] EDB  

K. Ab  

Ab  

K (-) K (+)  K. DMSO + bakteri  K. DMSO 
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Lampiran 9. (Lanjutan) 

 

Hasil penentuan KBM metode cawan tuang 

Kulit buah kawista muda konsentrasi (a) 32.768 ppm; (b) 16.384 ppm; (c) 

8.192 ppm terhadap Salmonella typhimurium  

 
(a) 2 koloni 

 
(b) 7 koloni 

 
(c) 11 koloni 

Kulit buah kawista muda konsentrasi (a) 32.768 ppm; (b) 16.384 ppm; (c) 

8.192 ppm terhadap Shigella flexneri  

 
(a)  8 koloni 

 
(b) 14 koloni 

 
(c) ∞ 

Daging buah kawista muda konsentrasi (a) 32.768 ppm; (b) 16.384 ppm; (c) 

8.192 ppm terhadap Salmonella typhimurium 

 
(a)  4 koloni 

 

(b) ∞ 

 

(c) ∞ 
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Lampiran 9. (Lanjutan) 

 

Daging buah kawista muda konsentrasi (a) 32.768 ppm; (b) 16.384 ppm; (c) 

8.192 ppm terhadap Shigella flexneri 

 

 
 (a) 23 koloni 

 
(b) ∞ 

 
(c) ∞ 

Kontrol positif (jumlah koloni bakteri tak terhingga) 

   

Kontrol negative 
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Lampiran 9. (Lanjutan) 

 

Perhitungan KHM dan KBM: 

Jumlah koloni bakteri awal dalam 1 well = 5 x 104 CFU/0,1 Ml 

%Inhibisi = 
jumlah koloni bakteri awal−jumlah koloni bakteri akhir

jumlah koloni bakteri awal
 x 100% 

Ekstrak etanol kulit buah kawista muda 

a. 2 koloni bakteri Salmonella typhimurium 

%Inhibisi = 
50.000−2

50.000
 x 100% 

                 = 
49.998

50.000
 x 100% 

%Inhibisi = 99,996% 

 

b. 8 koloni bakteri Shigella flexneri 

 %Inhibisi = 
50.000−8

50.000
 x 100% 

                 = 
49.992

50.000
 x 100% 

%Inhibisi = 99,984% 

 

Ekstrak etanol daging buah kawista muda 

a. 4 koloni bakteri Salmonella typhimurium 

   %Inhibisi = 
50.000−4

50.000
 x 100% 

                   = 
49.996

50.000
 x 100% 

 %Inhibisi = 99,992% 

 

b. 23 koloni bakteri Shigella flexneri 

%Inhibisi   = 
50.000−23

50.000
 x 100% 

                  = 
49.977

50.000
 x 100% 

%Inhibisi = 99,954% 
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Lampiran  10. KLT Bioautografi 

Hasil Optimasi Fase Gerak (Metode KLT) 

Ekstrak Etanol Senyawa Metabolit Sekunder 

Alkaloid Flavonoid Saponin 

Kulit buah 

kawista muda 

 
Sinar UV: λ366 nm 

Pelarut:  Toluen:Etil 

asetat  (3:7) 

 
Sinar UV: λ366 nm 

Pelarut:  Asam 

format:Kloroform:Etil 

asetat  (2:1:7) 

 
Sinar UV: λ366 nm 

Pelarut: Kloroform: 

Asam asetat 

glasial:methanol:air  

(2:1:0,375:0,25) 

Daging buah 

kawista muda 

 
Sinar UV: λ366 nm 

Pelarut:  

Toluen:Asam 

Format:Etil asetat  

(3:0,25:1,5) 

 
 Sinar UV: λ366 

nm 

Pelarut:  Asam 

format:Etil 

asetat:Toluen (1:5:4) 

 
Sinar UV: λ366 nm 

Pelarut: Kloroform: 

Asam asetat 

glasial:methanol:air  

(2:1:0,375:0,25) 
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Lampiran 10. (Lanjutan) 

 

 

Ekstrak 

Etanol 

Penampak Bercak 

Sinar UV 

λ254 nm dan 

λ366 nm 

H2SO4 

10% 

Sitroborat FeCl3 

1% 

Dragendroff 

Kulit 

buah 

kawista 

muda 

   
Pelarut:  Asam 

format:Etil 

asetat:Toluen 

(1:5:4) 

 

 

  

Daging 

buah 

kawista 

muda 

  
Pelarut:  Asam 

format:Etil 

asetat:Toluen 

(1:5:4) 
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Lampiran 10. (Lanjutan) 

 

Perhitungan: 

Harga Rf Ekstrak Etanol Kulit Buah Kawista Muda 

Panjang plat KLT= 6 cm 

Lebar plat KLT= 1 cm 

Batas atas 1 cm dan batas bawah 0,5 cm 

Rf= 
jarak yang ditempuh analit

jarak yang ditempuh eluen
 

a) Rf1 

Jarak yang ditempuh analit= 1 cm 

Jarak yang ditempuh eluen= 4,5 cm 

 

Rf1= 
1 cm

4,5 cm
 

Rf1= 0,222 

 

b) Rf2 

Jarak yang ditempuh analit= 2,4 cm 

Jarak yang ditempuh eluen= 4,5 cm 

 

Rf2= 
2,4 cm

4,5 cm
 

Rf2= 0,533 

 

Harga Rf Ekstrak Etanol Daging Buah Kawista Muda 

Rf= 
jarak yang ditempuh analit

jarak yang ditempuh eluen
 

 

a. Rf1 

Jarak yang ditempuh analit= 2,0 cm 

Jarak yang ditempuh eluen= 4,5 cm 

 

Rf1= 
2 cm

4,5 cm
 

Rf1= 0,444 

b. Rf2 

Jarak yang ditempuh analit= 2,5 cm 

Jarak yang ditempuh eluen= 4,5 cm 
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Rf2= 
2,5  cm

4,5 cm
 

Rf2= 0,555 

 

c. Rf3 

Jarak yang ditempuh analit= 3,0 cm 

Jarak yang ditempuh eluen= 4,5 cm 

 

Rf3= 
3,0 cm

4,5 cm
 

Rf3= 0,666 

 

d. Rf4 

Jarak yang ditempuh analit= 3,7 cm 

Jarak yang ditempuh eluen= 4,5 cm 

 

Rf4= 
3,7  cm

4,5 cm
 

Rf4= 0,822 

 

 

e. Rf5 

Jarak yang ditempuh analit= 3,8 cm 

Jarak yang ditempuh eluen= 4,5 cm 

 

Rf4= 
3,8  cm

4,5 cm
 

Rf4= 0,844 
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Lampiran  11. Hasil Turnitin 
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Lampiran  12. Kartu Bimbingan 
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Lampiran 12. (Lanjutan) 
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Lampiran  13. Surat Persetujuan Publikasi 
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Lampiran  14. Curriculum Vitae (CV) 

 

BIODATA 

 

 

Nama  Lengkap  : Lestari Hutasoit 

Nama Panggilan   : Tari 

Tempat/Tanggal Lahir : Majalengka, 26 Oktober 1995 

Jenis Kelamin   : Perempuan 

Agama    : Kristen Protestan 

Alamat    : Perum SDL Indah Blok AII No. 16, RT 017/RW 

                                                  005, Ds. Cipeujeh Wetan, Kec. Lemahabang,  

  Kab. Cirebon, Jawa Barat 

Email     : lestarihutasoit18@gmail.com 

Nama Ayah   : Joslan Hutasoit 

Nama Ibu   : Arta Br. Manulang 

Anak ke-    : 2 dari 5 bersaudara 

Pengalaman kerja                    : RSIA. Limijati (September 2017- Desember 2018) 

                                                   RS. Santo Yusup (April 2019 - September 2022)  

 


