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KATA PENGANTAR 

 

Bismillahirrahmaanirrahiim 

Assalamu’alaikummWarahmatullahi Wabarakatuhh 

Denganaamengucapkan pujia danaasyukur kehadirataAllah SWTaayangaatelah amelimpahkan segala 

karunia dana rahmat-aNya sehingga dapat melakukan laporan penelitian yang berjudul: 

“Pengaruh pembuatan tepung mocaf dengan cara perendaman air dan penambahan starter 

terhadap kadar air, serat dan pati”. Kelancarana proses penulisanalaporan penelitian ini 

berkatabimbingan, arahan dana petunjuka sertaa kerjasamaa daria berbagaia pihak, baikapada 

tahapapersiapan, ataupun penyusunana. 

Ucapan terima kasih sertaapenghargaan yang setinggi-tingginyaa penulis sampaikan kepada 

yangaterhormat: 

1. Keluargaa tercinta, yang menjadiApenyemangat dalam menulis selama menempuh 

pendidikanA. 

2. Ibu Emma Emawati,M.Si.a adan apt.Winasih Rachmawati,M.Si, selakuAdosen.. 

pembimbingAutama dan dosen pembimbingAserta yang selama ini telah membimbing, 

memberiAmasukan, saran dan nasehatnyaAselamaApengerjaan laporan tugas akhir. 

3. Kepada dosenApengajar danAstaf akademik atas bantuan yang telah diterima selama 

mengikutiAperkuliahan di UniversitasABhaktiAKencanaABandung. 

4. Teman-temanAangkatan 2018 yangAtidakAdapatAsaya sebutkan satu persatuAkarena telah 

memberikanAsemangat dan bantuan selamaAprosesApembelajaran dikampusA 

Meski demikian, penulis menyadari bahwa dalam penulisanAlaporanAtugasAakhirAini 

masihAbanyak kekurangan. OlehAkarena itu, penulis AsangatA mengharapkan Akritik danA saranA yang 

membangun untuk dijadikan sebagai bahan evaluasi. 

        

 

Bandung, 01 September 2022 

 

 

 

    Ari Andika Firmansyah


